
Volledig verzorgde catering op maat

Banqueting Book

Een speciale wens, iets bijzonders, een eigen uniek evenement organiseren op Landgoed 
Maarsbergen? Wij denken met u mee! 

Wij bieden een fantastische locatie, geweldige catering, prachtige tenten, een en-
thousiaste crew en ontzettend veel mogelijkheden. Uw productpresentatie, relatie zo-
mer-event, bijzonder seminar, familiefeest, fotoshoot of misschien wel bruiloft in het prach-
tige park van de Historische Buitenplaats Maarsbergen? Mooier en unieker gaat het niet 
worden. Er zijn talloze mogelijkheden om een bezoek voor u, uw organisatie en eventuele 
gasten speciaal te maken en aan uw wensen tegemoet te komen. 

Tot ziens op Landgoed Maarsbergen! 

Welkom op Landgoed Maarsbergen!

Samen met onze professionele partner S&T 
Hospitality verzorgen wij catering afgestemd op 
uw wensen: van koffiepauze tot walking dinner of 
feestelijke borrel, S&T regelt alles tot in detail.

Ondernemer Marco Ditmarsch creëert samen met 
zijn team al meer dan 15 jaar culinaire concepten 
in een perfecte sfeer. Op de mooie Utrechtse 
Heuvelrug runde hij verschillende restaurants. In 
2007 volgde hij zijn hart en nam zijn jarenlange 
ervaring mee in de partycatering.  

Het team van S&T Partycatering laat u genieten 
van goede, eerlijke en duurzame gerechten. De 
koks en partymanagers verzorgen op gastvrije 
wijze exclusieve diners op bruiloften, evenement-
catering of een privé diner op locatie. Ook kunt u 
zich laten verrassen door een luxe barbecuediner. 
De beleving is net zo belangrijk als het serveren 
van verschillende gerechten en alles wordt 
geregeld voor een culinaire dag. Niets is 
onmogelijk, alles klopt en u hoeft alleen maar te 
genieten!



Koffie, thee en lekkers vanaf € 2,85 p.p.

Ontbijt vanaf € 11,50 p.p.

Koffie, thee, jus d’orange en melk
Croissants en diverse broodjes
Schaal met vleeswaren/kaas en zoetigheden 
Gebakken spek en roerei of gekookt ei
Fruit

Lunch vanaf € 12,50 p.p.

Belegde broodjes
Wij gebruiken voor de lunch boerenbrood en rustieke bollen belegd met o.a:
•	 Beenham – rucola – mosterd
•	 Komijnkaas – mesclun – komkommer
•	 Gerookte kip – truffelmayonaise – bieslook 
•	 Eiersalade – kappertje – ui – peterselie

Soep
•	 Soep van grove mosterd – peterselie

U kunt de lunch ook nog uitbreiden of aanpassen:
•	 Quiche 	 Lorraine | Paddenstoelen | Zalm | Seranoham rucola | Caprese	 €5,95
•	 Soep 	 Pompoen | Paddenstoelen | Tomaten | Tom Kha Kai | Pastinaak  	 €6,00
•	 Brood 	 Carpaccio | Mosterdkaas | Hummus | Tonijnsalade  			   €4,95

Borrel vanaf € 15,00 p.p.

Fris, bier, wijn
Bittergarnituur 
Borrelhappen

Koffie, thee en koek

Wij kunnen uw ontvangst met koffie en thee uitbreiden met diverse soorten 
gebak en taarten. Vraag gerust naar de mogelijkheden!



Diner 3-gangen keuzemenu vanaf € 37,50 p.p.

Alle bovenstaande prijzen zijn exclusief personeelskosten en inrichting.

Voorgerechten
Gebraden kalfsmuis – rucola – truffelmayonaise – 
asceto – pitten melange

Graved lax – vinaigrette – gepofte tomaat –  
kappertjes – meslcun

Gemarineerde rode biet – geitenkaas – mesclun – 
venkel – sinaasappel

Hoofdgerechten
Eendenborst gepekeld – mousseline –  
geroosterde groenten – laurier knoflook saus

Dorade filet – mousseline – geroosterde groenten – 
crème van pastinaak – antibiose

Geroosterde knolselderij – pastinaak crème –  
gepofte tomaat – quiche

Dessert
Chef’s special

Alternatieven
Buffetten vanaf €27,50 p.p.
2 of 3 gangen maand menu vanaf €29,50 p.p.

Heeft u andere wensen voor uw ontbijt, lunch of diner neem dan contact 
met ons op, zodat wij een passend voorstel kunnen maken. 



Reserveren? Zo doe je dat:
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Neem contact op met Landgoed Maarsbergen voor de 
mogelijkheden op en beschikbaarheid van het landgoed. 

contact@landgoedmaarsbergen.nl

Als Landgoed Maarsbergen ruimte heeft om u te ontvangen, 
kunt u zelf contact opnemen met S&T Hospitality voor alle 
catering mogelijkheden.

info@st-hospitality.nl 
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Bevestig de offertes zodat wij het evenement kunnen 
vastleggen. 

Tot ziens tijdens uw activiteit of evenement!


